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GAMBARAN UMUM PERUSAHAAN
2.1 Sejarah Singkat Perusahaan

PT. Dam Karya Prima merupakan sebuah perusahaan yang bergerak di bidang
produksi makanan dan minuman (food and beverages) denan produk utama yaitu
kopi. Sebagaiperusahaan induk PT. Dam Karya Prima telah berdiri sejak tahun 2012
dan mendirikan Noah’s Barn Coffenery sebagai outlet pertama yang lokasinya berada
di kawasan jalan Garuda. Kemudian pada tahun 2014 di buka outlet kedua yaitu
Noah’s Barn di kawasan Dago dengan konsep resto.

Di Kota Bandung Noah’s Barn telah dikenal sebagai speciality coffee.
Komitmen terbesar Noah’s Barn adalah nutuk memberikan kualitas kopi arabika
terbaik yang berasal dari seluruh dunia. Proses roasting biji kopi dilengkapi dengan
mesin pemanggang high end dan terampil roaster kami dengan informasi dari
teknologi terbaik yang tersedia yang mampu menyajikan cita rasa kopi arabica
dengan kualitas terbaik. Saat ini Noah’s Barn terus melaukukan pengembangan dalam
proses memproduksi biji kopi yang kemuian digunakan dan dijual dikedua outlet nya.
Kami menantang diri kami untuk mencari dan mengeksplorasi karakteristik unik kopi
dengan menciptakan pofil roasting untuk setiap asal.

Semangat kami untuk memanggang kopi dapat tercermin dari produk,
disiapkan oleh barista kami. Pada tahun 2016 dan 2017 roaster kami memenangkan
juara pertama dan kedua dalam kopetinsi Roasting Kopi Indonesia yang di adakan

setiap tahun di Bali. Di Kota Bandung sendiri Noah’s Barn teah dikenal sebagai



speciality Coffee yang mampu menyajikan cita rasa kopi arabika dengan kualitas
terbaik. Noah’s Barn terus melakukan pengembangan dalam proses memproduksi biji

kopi yang kemudian digunakan dan dijual di kedua outletnya.



2.2 Struktur Organisasi
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Sumber : Cafe Noah’s Barn Dayang Sumbi
Gambar 2.1

Struktur Organisasi Cafe Noah’s Barn Dayang Sumbi



2.3 Deskripsi Jabatan

1. Captain
e Melakukan pengawasan kedisiplinan dan ketertiban kinerja waiters
e Mengawasi kebersihan lingkungan mulai dari area parkir hingga toilet
e Bertanggung jawab atas kelancaran operasional diarea kafe
e Mengikuti monthly meeting dengan owner general manajer human

resouce dan finance dan pembuat hasil laporan

2. Head Casheir
e Membuat laporan dan analisis detail dari setiap penjualan
e Mengontrol aktifitas keluar masuk uang yang ada di cashier
e Melakukan pengimputan semua hasil penjualan

3. Cashier
e Menjalankan proses penjualan dan pembayaran kafe
e Mencatat pembelian barang atau pengeluaran uang dari kas kecil
e Melakukan proses transaksi pelayanan jual beli

4. Waiters
e melakukan pencatatan dan memastikan pesanan costumer
e Dbertanggung jawab pada kelengkapan peralatan dan membantu proses

closing



Head Barista

Bertanggung jawab atas pengadaan bahan-bahan yang akan digunakan
dalam operasional bar
mengontrol dan mengawasi seluruh tugas-tugas bar dan pengolahan

minuman sesuai dengan standart yang di tentukan

Barista

Memastikan kebersihan pada peralatan
melayani pertanyaan kastemer

membersihkan area bar ketika pada saat masuk dan closing

Roasting

melakukan pengecekan biji kopi green bean
melakukan cupping, grinder biji kopi, pengemasan
melaporkan hasil roasting kepada head barista

melakukan peroastingan biji kopi

Head Bartender

Bertanggung jawab atas pengadaan bahan-bahan yang akan digunakan
dalam operasional bar
mengontrol dan mengawasi seluruh tugas-tugas bar dan pengolahan

minuman sesuai dengan standart yang di tentukan

Bartender

Memastikan kebersihan pada peralatan
melayani pertanyaan kastemer

membersihkan area bar ketika pada saat masuk dan closing
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2.4 Aspek Kegiatan Perusahaan
Kafe Noah’s Barn Dayang Sumbi mempunyai aspek kegiatan usaha
sebagai perusahaan yang bergerak di bidang produksi makanan dan minuman
(food and beverages) dengan produk utama yaitu kopi Arabika. Aspek kegiatan
perusahaan tersebut meliputi sebagai berikut :
1. Selalu mengikuti kopetinsi Roasting Kopi Indonesia yang di adakan setiap
tahun di Bali
2. Meroasting Biji kopi Arabica yang nantinya akan digunakan dan dijual
dikedua outlet nya
3. Membuat iven ataupun acara mengenai bagaimana cara penyeduhan kopi
yang benar, barista skill, dan juga mengenal lebih jauh lagi mengenai kopi

4. Mempromosikan produk-produknya melalui sosial media



