KATA PENGANTAR
Bismillahirrahmaanirrahiim

Dengan menyebut nama Allah SWT, perancang mengucapkan rasa syukur yang
setinggi-tingginya atas selesainya Laporan Tugas Akhir ini. Dengan izin dan atas izin
dari Allah SWT alhamdulillah laporan ini tersusun dengan baik dan insya Allah dapat

bermanfaat untuk kita semua.

e Terima kasih kepada Amiruddin Djakkolo dan Sunarti S. Mertosono selaku orang
tua yang selalu memberikan semangat dan semua doa juga pendanaan yang
diberikan terkait penyusunan Laporan Tugas Akhir ini.

e Kepada Kaprodi Dr. Kankan Kasmana, S.Sn., M.Ds. yang telah membawa dan
memimpin jurusan dengan baik.

e Dosen pembimbing Wantoro, M.Ds. yang telah membimbing hingga sampai pada
tahap ini.

e Irwan Tarmawan, S.Sn., M.Ds. dan Rini Maulina, M.Sn. selaku penguji 1 dan 2
pada sidang awal dan sidang akhir yang telah memberikan banyak masukan dan
saran terhadap laporan yang disusun oleh perancang.

e Terima kasih kepada Hasim Mertosono selaku Kepala Bidang Perikanan Budidaya
dari Dinas Perikanan Kabupaten Pohuwato yang telah mengizinkan untuk
mendapatkan berbagai informasi terkait ikan julung-julung yang merupakan bahan
dasar pembuatan sambal sagela.

¢ Salma Dunggio Selaku juru masak makanan khas daerah Gorontalo yang senantiasa
bekerjasama untuk memperoleh informasi mengenai sambal sagela di tengah
masyarakat Gorontalo maupun resep dari pembuatan sambal sagela.

e Kepada Fany Hamzah Salamanya, S.Pi, MT,DEA. selaku Kepala Bidang Ekonomi
Kreatif Kabupaten Gorontalo dalam memberikan informasi mengenai kegiatan-
kegiatan pemerintah setempat dalam rangka meningkatkan pariwisata Gorontalo

melalui kuliner makanan khas daerah Gorontalo khususnya sambal sagela.



Laporan ini bermaksud untuk memberikan informasi berupa sejarah dan pengetahuan
umum tentang sambal sagela, bahan dasar pembuatan sambal sagela, cerita inovasi,
hingga resep serta memecahkan beberapa masalah yang terdapat di lapangan sesuai
dengan judul laporan yakni “Perancangan Informasi Makanan Khas Daerah Gorontalo
Sambal Sagela Melalui Media Buku Kuliner” berdasarkan data dan fakta yang diambil

langsung dari beberapa narasumber yang bersangkutan.
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Penulis,

Dewi Rara Rizky Purnamasari

NIM. 51917081



