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ABSTRAK
Indonesia merupakan sebuah negara kepulauan yang besar dengan beragam
artefak kebudayaan yang dimilikinya,seperti upacara adat, senjata perang, pakaian
tradisional, ragam kesenian, hingga kuliner. Kuliner jawa barat mulai dikenal oleh
bangsa asing karena rasanya yang kaya dan penampilannya yang unik serta
menarik, dan juga Indonesia mempunyai cara masak dan makan yang beraneka
ragam. Bumbu yang digunakan juga beraneka ragam, dari setiap daerah memiliki
bumbu yang khas dan menjadi identitas di wilayah tersebut. Masyarakat Indonesia
sendiri tidak semua mengenal masakan asli Indonesia dari berbagai pulau, dan lebih
cendrung mengkonsumsi makanan siap saji sebagai makanan kesehariannya
Sebagai dampak perubahan zaman, masyarakat khususnya daerah perkotaan
semakin menuntut mereka pula untuk bergerak lebih cepat, sehingga di
perlukanadanya sebuah fasilitas seperti tempat wisata kuliner khusus masakan
Indonesia yang lengkap untuk memberikan dan menambah pengetahuan tentang

budaya Indonesia melalui kuliner

Kata kunci : Pusat, Kuliner, Pendidikan Kuliner, Masak memasak

XV






